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Regionalny Osrodek Doskonalenia Nauczycieli , WOM” w Czestochowie

Dobre Praktyki — Konkursy i Warsztaty
w Zespole Szkot Zawodowych w Lublincu

Zespot Szkot Zawodowych w Lublincu od lat konsekwentnie dziata na rzecz wzmacniania
pozytywnego wizerunku szkolnictwa branzowego. Poprzez liczne inicjatywy edukacyjne, konkursy
zawodowe, wspotprace z lokalnymi przedsiebiorstwami oraz realizacje projektow europejskich
szkofa staje sie nowoczesnym osrodkiem ksztatcenia zawodowego, odpowiadajgcym na potrzeby
rynku pracy.

WSsréd dziatan promujgcych prestiz ksztatcenia zawodowego warto wymienic, m.in.:

e organizacje miedzyszkolnych konkurséw branzowych, takich jak , Bitwa Smakéw” czy Turniej
na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Cukiernik i Piekarz,

e realizacje projektow Erasmus+ — np. ,Absolwent Europejczyk”, dzieki ktérym uczniowie
zdobywajg doswiadczenie zawodowe za granicg,

e prowadzenie warsztatow gastronomicznych dla przedszkolakéw i wucznidw szkoty
podstawowe;j,

e wspotprace z lokalnymi pracodawcami i firmami z branzy gastronomicznej, cukierniczej
i piekarskiej,

e tworzenie nowoczesnych przestrzeni dydaktycznych, umozliwiajgcych nauke w warunkach
zblizonych do realiéw zawodowych.

Zespot Szkét Zawodowych w Lublincu juz po raz kolejny zorganizowat miedzyszkolny konkurs
cukierniczy pod hastem ,Bitwa Smakdow”. Wydarzenie odbywato sie w profesjonalnej pracowni
technologii zywienia i zgromadzito uczniéw ksztatcgcych sie w zawodach: technik zywienia i ustug
gastronomicznych oraz kucharz.

Zadaniem uczestnikéw byto przygotowanie o$miu tartaletek: czterech na stodko i czterech w wersji
wytrawnej. Uczniowie wykazali sie duzg kreatywnoscia zarowno pod wzgledem smaku, jak
i estetyki wykonania. Konkurs byt okazjg nie tylko do rywalizacji, ale przede wszystkim do wymiany
doswiadczen oraz integracji mtodziezy z réznych szkét.



Cele konkursu:
e podniesienie prestizu szkolnictwa branzowego,
e popularyzacja tradycyjnych wypiekdw,
e aktywizacja mtodziezy i rozwijanie pasji zawodowych,
e umacnianie wiezi w srodowisku klasowym,
e tworzenie przestrzeni do wspotpracy i wymiany doswiadczen miedzy szkotami,
e promocja regionalnych tradycji kulinarnych,
e zachecanie do udziatu w réznych formach doskonalenia zawodowego,
e upowszechnianie rezultatow projektu Erasmus+ ,Absolwent Europejczyk”.

Szkota od lat aktywnie promuje zawody: cukiernik, piekarz i kucharz, m.in. poprzez organizacje
warsztatéw gastronomicznych dla przedszkolakdw i ucznidow szkdét podstawowych. Dziatania cieszg
sie duzym zainteresowaniem i stanowig doskonatg okazje do zapoznania sie z wymaganiami oraz
zadaniami zawodowymi stawianymi przez potencjalnych pracodawcéw.

Dzieki zaangazowaniu nauczycieli, ucznidw oraz partneréw zewnetrznych, Zespdt Szkét
Zawodowych w Lublincu staje sie miejscem, w ktérym miodziez nie tylko zdobywa wiedze
i umiejetnosci, ale rowniez rozwija swoje pasje i przygotowuje sie do wejscia na rynek pracy.

Dzieki takim dziataniom szkota skutecznie zacheca mtodych ludzi do wyboru sciezki ksztatcenia
zawodowego, udowadniajac, ze praktyczne umiejetnosci, pasja i zaangazowanie sg kluczem do
sukcesu na rynku pracy. Zespdt Szkét Zawodowych w Lublincu to miejsce, gdzie zawdd to
przysztosé.
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