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Dobre Praktyki – Konkursy i Warsztaty  
w Zespole Szkół Zawodowych w Lublińcu 

 

Zespół Szkół Zawodowych w Lublińcu od lat konsekwentnie działa na rzecz wzmacniania 
pozytywnego wizerunku szkolnictwa branżowego. Poprzez liczne inicjatywy edukacyjne, konkursy 
zawodowe, współpracę z lokalnymi przedsiębiorstwami oraz realizację projektów europejskich 
szkoła staje się nowoczesnym ośrodkiem kształcenia zawodowego, odpowiadającym na potrzeby 
rynku pracy. 

Wśród działań promujących prestiż kształcenia zawodowego warto wymienić, m.in.: 

 organizację międzyszkolnych konkursów branżowych, takich jak „Bitwa Smaków” czy Turniej 
na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Cukiernik i Piekarz, 

 realizację projektów Erasmus+ – np. „Absolwent Europejczyk”, dzięki którym uczniowie 
zdobywają doświadczenie zawodowe za granicą, 

 prowadzenie warsztatów gastronomicznych dla przedszkolaków i uczniów szkoły 
podstawowej, 

 współpracę z lokalnymi pracodawcami i firmami z branży gastronomicznej, cukierniczej  
i piekarskiej, 

 tworzenie nowoczesnych przestrzeni dydaktycznych, umożliwiających naukę w warunkach 
zbliżonych do realiów zawodowych. 

Zespół Szkół Zawodowych w Lublińcu już po raz kolejny zorganizował międzyszkolny konkurs 
cukierniczy pod hasłem „Bitwa Smaków”. Wydarzenie odbywało się w profesjonalnej pracowni 
technologii żywienia i zgromadziło uczniów kształcących się w zawodach: technik żywienia i usług 
gastronomicznych oraz kucharz. 

Zadaniem uczestników było przygotowanie ośmiu tartaletek: czterech na słodko i czterech w wersji 
wytrawnej. Uczniowie wykazali się dużą kreatywnością zarówno pod względem smaku, jak 
i estetyki wykonania. Konkurs był okazją nie tylko do rywalizacji, ale przede wszystkim do wymiany 
doświadczeń oraz integracji młodzieży z różnych szkół. 



 
 
Cele konkursu: 

 podniesienie prestiżu szkolnictwa branżowego, 

 popularyzacja tradycyjnych wypieków, 

 aktywizacja młodzieży i rozwijanie pasji zawodowych, 

 umacnianie więzi w środowisku klasowym, 

 tworzenie przestrzeni do współpracy i wymiany doświadczeń między szkołami, 

 promocja regionalnych tradycji kulinarnych, 

 zachęcanie do udziału w różnych formach doskonalenia zawodowego, 

 upowszechnianie rezultatów projektu Erasmus+ „Absolwent Europejczyk”. 

Szkoła od lat aktywnie promuje zawody: cukiernik, piekarz i kucharz, m.in. poprzez organizację 
warsztatów gastronomicznych dla przedszkolaków i uczniów szkół podstawowych. Działania cieszą 
się dużym zainteresowaniem i stanowią doskonałą okazję do zapoznania się z wymaganiami oraz 
zadaniami zawodowymi stawianymi przez potencjalnych pracodawców. 

Dzięki zaangażowaniu nauczycieli, uczniów oraz partnerów zewnętrznych, Zespół Szkół 
Zawodowych w Lublińcu staje się miejscem, w którym młodzież nie tylko zdobywa wiedzę 
i umiejętności, ale również rozwija swoje pasje i przygotowuje się do wejścia na rynek pracy. 

Dzięki takim działaniom szkoła skutecznie zachęca młodych ludzi do wyboru ścieżki kształcenia 
zawodowego, udowadniając, że praktyczne umiejętności, pasja i zaangażowanie są kluczem do 
sukcesu na rynku pracy. Zespół Szkół Zawodowych w Lublińcu to miejsce, gdzie zawód to 
przyszłość. 
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